
Maquette Offre de formation 2024-2028 :

Mention

Parcours-Type ORGANISATION ET GESTION DES ETABLISSEMENTS HOTELIERS ET DE RESTAURATION

Libellé Formation licence professionnelle

Parcours-Pédagogique

Niveau LPRO

Semestre Impair

Responsable Nathalie Lunardelli

Rappel des seuils définis lors des CFVUs du 15/05/2014 et du 25/05/2023 :

- TDI = TD Classique = seuil maximal 45 étudiants par groupe

- TDII = TD à forte interaction contrainte logistique/sécurité = seuil maximal 25 étudiants par groupe

- TDIII = TD LANSAD = seuil maximal 40 étudiants par groupe

- TP = TP Sciences = seuil maximal 20 étudiants par groupe

Remarque :

Libellé ou Formule de calcul non modifiable

Formule de calcul modifiable

Volume Horaire total Etudiants pour le semestre 1 785 Volume HETD pour le semestre 1 883

Seuils 1 45 25 40 20

Enseignements et Unités d'enseignements
Et/O

u
CM TD  I TD  II TD III TP

Vol.hora

ire total

Coef

f.

Crédits (30 ects au 

total)

Discipline - 

Section 

CNU 1

Discipline - 

Section 

CNU 2

Discipline - 

Section 

CNU 3

Effectif 

Prévisionnel des 

étudiants inscrits à 

cette ue et à cette 

formation 

 Mutualisation 

AVEC (formation 

et niveau)

Si mutualisation, 

saisir l’effectif 

prévisionnel total y 

compris les 

étudiants 

provenant des 

Nb gr. CM Nb gr. TD I Nb gr. TD II TD III
Nb gr. 

TP

Coefficient 

Mutualisation 
Heures HETD

UE 1 Pratiquer des concepts de gestion dans l’hôtellerie, la restauration et 

le tourisme
126 4 10 163

UCE 1 Gestion comptable et financière et 10,50 24,50 35,00 2,00 2,00
05-Sciences 

économiques
30 30 1 1 0 0 0 0% 40

UCE 2 Droit et réglementations ERP et 10,50 10,50 21,00 1,00 2,00 02-Droit public 30 30 1 1 0 0 0 0% 26

UCE 3 Stratégies des entreprises et 10,50 10,50 21,00 1,00 2,00
05-Sciences 

économiques
30 30 1 1 0 0 0 0% 26

UCE 4 Gestion des ressources humaines et recrutement et 28,00 28,00 2,00 2,00
06-Sciences 

de gestion et 
30 30 0 1 0 0 0 0% 28

UCE 5 management d’équipe et 21,00 21,00 1,00 2,00
06-Sciences 

de gestion et 
30 30 0 0 2 0 0 0% 42

UE 2 Mettre en œuvre une stratégie marketing et commerciale en français, 

anglais, espagnol et italien
213,50 6,00 14,00 249

UCE 1 Marketing, Négociation et relation clients en hôtellerie, 

restauration et tourisme
et 28,00 28,00 2,00 2,00

06-Sciences de 

gestion et du 
30 30,00 0 1 0 0 0 0% 28

UCE 2 E-Marketing et web design et 21,00 21,00 2,00 2,00
06-Sciences de 

gestion et du 
30 30,00 0 0 2 0 0 0% 42

UCE 3 Exploitation de l’IA générative en entreprise et 14,00 14,00 1,00 1,00
27-

Informatique
30 30,00 0 1 0 0 0 0% 14

 UCE 4 Démarche RSE et 14,00 14,00 1,00 1,00
05-Sciences 

économiques
30 30,00 0 1 0 0 0 0% 14

UCE 5 Anglais : mise à niveau et jeux de rôles et 14,00 14,00 28,00 2,00 2,00
11-Études 

anglophones
30 30,00 0 1 2 0 0 0% 42

UCE 6 Anglais appliqué à la communication et au marketing et 17,50 17,50 2,00 2,00
11-Études 

anglophones
30 30,00 0 1 0 0 0 0% 17,5

LV2 à choisir entre espagnol ou italien et

UCE 7 Espagnol : mise à niveau et jeux de rôle ou 14,00 14,00 28,00 2,00 2,00
14-Études 

romanes
20 20,00 0 1 1 0 0 0% 28

UCE 9 Italien : jeux de rôle et 14,00 14,00 2,00 2,00
14-Études 

romanes
10,00 10,00 0 0 1 0 0 0% 14

UCE 8 Espagnol appliqué à la communication et au marketing ou 17,50 17,50 2,00 2,00
14-Études 

romanes
20,00 20,00 0 1 0 0 0 0% 17,5

UCE 10 italien appliqué à la communication et au marketing et 17,50 17,50 2,00 2,00
14-Études 

romanes
10,00 10,00 0 1 0 0 0 0% 17,5

UCE 11 certification en anglais et 14,00 14,00
11-Études 

anglophones
30 30,00 0 1 0 0 0 0% 14

OPTION A CHOISIR : BLOC HOTELLERIE-RESTAURATION OU BLOC 

OENOTOURISME
BLOC HOTELLERIE-RESTAURATION
UE 3 Concevoir et organiser le suivi des activités en hôtellerie, 

restauration et tourisme
105,00 8,00 14,00 105

UCE 1 Yield management et 28,00 28,00 2,00 4,00
06-Sciences de 

gestion et du 

05-Sciences 

économiques
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 28

UC 2 Tourisme et fréquentation hôtelière et 21,00 21,00 2,00 3,00
06-Sciences de 

gestion et du 
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 21

UCE 3 Management qualité en hôtellerie, restauration et tourisme et 21,00 21,00 2,00 4,00
06-Sciences de 

gestion et du 
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 21

UCE 4 Démarche HACCP et 7,00 7,00 1,00 1,00
06-Sciences de 

gestion et du 
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 7

UCE 5 AMS : jeux sérieux : piloter la gestion d’une entreprise fictive et 28,00 28,00 2,00 2,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 28
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UE 4 PROFESSIONNALISATION : Agir en responsabilité au sein 

d’une entreprise
112,00 8,00 22,00 112

Projet tutoré et 0,00 0 0 0 0 0 0% 0

UCE 1 Conférences et découverte du milieu professionnel et 21,00 21,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 21

UCE 2 Méthodologie du projet tutoré et 7,00 7,00 1,00 1,00
70-

Sciences 
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 7

UCE 3 24h pour entreprendre (14h) et 0,00 0 0 0 0 0 0% 0

UCE 4 Escape game (2h) et 0,00 0 0 0 0 0 0% 0

UCE 5 Projet tutoré en autonomie 54H et 0,00 0 0 0 0 0 0% 0

UCE 6 ÄMS : Projet tutoré encadré et soutenance : créer son entreprise et 77,00 77,00 5,00 9,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 77

Mise en situation professionnelle et 0,00 0 0 0 0 0 0% 0

UCE 7 Période en entreprise : 1225h et 0,00 0 0 0 0 0 0% 0

UCE 8 Tutorat en entreprise et suivi du projet individuel et 7,00 7,00 5,00 12,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 7

BLOC OENOTOURISME
UE 3 Concevoir et organiser le suivi des activités en 

oenotourisme
161,00 8,00 15,00 187

UCE 1 Marketing territorial et culturel et 17,50 17,50 2,00 2,00
05-Sciences 

économiques
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0%        17,50   

UCE 2 Dégustation et culture du vin et 21,00 21,00 1,00 2,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 21

UCE 3 Stratégie de communication, appliqué à l'oenotourisme et 14,00 14,00 1,00 1,00
71-

Sciences 
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 14

UCE 4 Législation appliqué à la vente du vin et 14,00 14,00 1,00 1,00
02-Droit 

public
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 14

UCE 5 Circuits de commercialisation, en France et à l'étranger et 14,00 14,00 1,00 1,00
05-Sciences 

économiques
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 14

UCE 6 Démarche HACCP et 7,00 7,00 1,00 1,00
06-Sciences de 

gestion et du 
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 7

UCE 7 Anglais appliqué à l’oenotourisme et 14,00 14,00 1,00 1,00
11-Études 

anglophones
15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 14

UCE 8 Civilisation – France et 17,50 17,50 2,00 2,00
19-

Sociologie, 
15,00 15,00 1 0 0 0 0 0% 26

Civilisation à choisir entre espagnol ou italien et 0,00 0 0 0 0 0 0% 0

UCE 9 Civilisation – Espagne/ Amérique Latine ou 17,50 17,50 2,00 2,00
14-Études 

romanes
10,00 15,00 1 0 0 0 0 0% 26,3

UCE 9 Civilisation – Italie et 17,50 17,50 2,00 2,00
14-Études 

romanes
5,00 5,00 1 0 0 0 0 0% 26

UCE 10 AMS:  production d'une vidéo promotionnelle du projet 

oenotouristique en langue étrangère
et 7,00 7,00 2,00 2,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 7

UE 4 PROFESSIONNALISATION : Agir en responsabilité au sein d’une entreprise 67,00 8,00 21,00 67

UCE 1  Conférences et découverte du milieu professionnel et 14,00 14,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 14

UCE 2 Période en entreprise : 1225h et 0,00 0 0 0 0 0 0% 0

UCE 3 Tutorat en entreprise et 4,00 4,00 5,00 10,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 4

UCE 4 Méthodologie du projet tutoré et 7,00 7,00 1,00 1,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 7

UCE 5 Projet tutoré en autonomie (76.5H) et 15 15UCE 6 AMS : Méthodologie projet & Projet tutoré dans le domaine 

oenotouristique (organiser / développer un projet dans l'oenotourisme ou la et 42,00 42,00 5,00 10,00 15,00 15,00 0 1 0 0 0 0% 42

NB: pour obtenir la licence professionnelle, les étudiants doivent obtenir la moyenne dans les UE1, UE2 et UE3 d'une part (avec compensation entre les matières) et la moyenne dans l'UE 4 d'autre part
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bouhib
Machine à écrire
Pour approbation de la CFVU en séance du 27/02/25


